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Men ​saes​sen mit drei Ster ​nen aus​ge​-
zeich ​net

Schulleiterin Julia Löser, Küchenleiter Markus Kaufmann, Stadtbürgermeister Michael
Thiesen (hinten, von links) sowie Claudia Weber (stellvertretende Küchenleiterin) und

Anette Löhr (vorn, rechts) sind stolz.

Die Bop​par ​der Rhein​werk​statt und die Goe ​the-Schu ​le
in Höhr-Grenz ​hau​sen ko ​ope​rie​ren er ​folg​reich

Bop ​pard/Höhr-Grenz ​hau ​sen. Drei Ster​ne für die Küche der Stif​tung Be ​thes ​da
St. Mar ​tin in Bop ​pard und die Goe ​the-Grund ​schu ​le in Höhr-Grenz​hau ​sen.
Die ​sen Wett​be ​werbs​er​folg ver​mel ​det die Rhein​werk ​statt Bop ​pard stolz in
einer Pres​se ​mit​tei ​lung.

Wie kam es dazu? Die In ​itia​ti ​ve der Ver​net​zungs ​stel ​le Kita- und Schul ​ver​pfle ​‐
gung Rhein​land-Pfalz und des Mi ​nis​te ​ri ​ums für Um​welt, Er​näh ​rung, En ​er​gie
und Fors​ten hatte einen Qua ​li ​fi​zie ​rungs ​pro ​zess für gute und ge ​sun ​de Schul ​‐
ver​pfle ​gung aus​ge ​schrie ​ben. Drei Ster​ne waren dabei die höchs​te Stufe, die
für die Qua ​li ​tät der Mit​tag ​essen er ​reicht wer ​den konn ​te. Grund genug für den
Kü ​chen ​chef der Bop ​par​der Rhein ​werk ​statt, Mar​kus Kauf​mann, die Idee auf​‐
zu ​grei ​fen, an ​zu ​sto ​ßen und mit sei ​nem Team in ein er ​folg ​rei ​ches Pro ​jekt um​‐
zu ​set​zen. Als Part​ner nahm man sich die Goe ​the-Grund ​schu ​le aus Höhr-
Grenz​hau ​sen mit ins Boot. Be ​reits Ende 2019 er ​hiel ​ten die Küche der Werk​‐
statt in Bop ​pard und die Schu ​le den ers ​ten Stern, jetzt durf​ten sich alle Be ​tei ​‐
lig ​ten über die Aus​zeich ​nung mit dem zwei ​ten und drit​ten Stern freu ​en.
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Er​reicht wurde die ​ser Er ​folg durch das ge ​mein ​sa ​me En ​ga ​ge ​ment der Leh ​rer,
der Schul ​kin ​der, der El ​tern ​ver​tre ​tung und des Kü ​chen ​teams der Rhein ​werk​‐
statt Bop ​pard, der die Küche der be ​nach ​bar​ten Be ​thes ​da-Se ​nio ​ren ​re ​si ​denz
an ​ge ​hört. Dort wird das Mit​tag ​essen ge ​kocht und dann in der Mensa ​kü ​che
auf​be ​rei ​tet. Die Ver ​pfle ​gung hat eine zen ​tra ​le Be ​deu ​tung im Ganz​tags ​schul ​‐
all ​tag und er ​füllt un ​ter ​schied ​li ​che und wich ​ti ​ge Funk​tio ​nen, dazu ge ​hö ​ren Ge ​‐
nuss und Spaß am Essen sowie das Er ​leb ​nis der ge ​mein ​sa ​men Mahl ​zeit. Ein
ge ​sun ​des und aus ​ge ​wo ​ge ​nes Mit​tag ​essen stellt einen wich ​ti ​gen Bau ​stein für
eine op​ti ​ma ​le päd​ago ​gi ​sche Be ​treu ​ung und die Leis​tungs ​fä ​hig ​keit der Schul ​‐
kin ​der dar, wird Schul ​lei ​te ​rin Julia Löser zi ​tiert.

Anet​te Löhr von der Goe ​the-Grund ​schu ​le ko ​or​di ​niert mit dem Men ​sa ​team die
or​ga ​ni ​sa ​to ​ri ​schen Auf​ga ​ben und den Per ​so ​nal ​ein ​satz. Als di ​rek​te Kon ​takt​per​‐
son zur Be ​thes ​da-Küche lobt sie die sehr gute Zu ​sam​men ​ar​beit, ins​be ​son ​de ​‐
re den Vor​teil der kur ​zen Wege zwi ​schen Schu ​le und Küche und den damit
ver​bun ​de ​nen Aus​tausch. „Ein ganz be ​son ​de ​res Dan ​ke ​schön für die gro ​ß​ar​ti ​‐
ge Un​ter ​stüt​zung geht an das Kü ​chen ​team der Be ​thes ​da, Kü ​chen ​lei ​ter Mar​‐
kus Kauf​mann und Clau ​dia Weber. Auch die ko ​ope ​ra ​ti ​ve Hilfe durch das
Dienst​leis​tungs ​zen ​trum Länd ​li ​cher Raum war je ​der​zeit und in allen Fra ​gen
rund um die Schul ​ver​pfle ​gung eine sehr wert​vol ​le Hil​fe ​stel ​lung für uns“, be ​‐
tont Löhr.

Der kauf​män ​nisch-tech ​ni ​sche Lei ​ter der Rhein ​werk ​statt Bop ​pard, An ​dre ​as
Stamm, und Stadt​bür ​ger​meis ​ter Mi ​cha ​el Thie​sen, freu ​ten sich sehr über die
Aus​zeich ​nung und dank​ten allen Be ​tei ​lig ​ten für ihr En ​ga ​ge ​ment. Ziel ist es
nun, in einem ste ​ti ​gen Pro ​zess die Wei ​ter ​ent​wick ​lung und Op​ti ​mie ​rung der
Es​sens​qua ​li ​tät auf ​recht​zu ​er​hal ​ten. Wäh ​rend der Co ​ro ​na-Pan ​de ​mie sind krea ​‐
ti ​ve Lö ​sun ​gen ge​fragt: In der Not​be ​treu ​ung der Grund ​schu ​le wer​den ge​sun ​de
Lunch ​pa ​ke ​te für die Kin ​der be ​reit​ge ​stellt.


